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Gemüse  vorher  waschen,  Pi l ze  putzen .  
 

1 )  Gefrorene  Karpfenburger  in  der  Packung im ka l t em Wasserbad  auf tauen.  
(# l i f ehack :  Zum schnel len Auf tauen Fi sch  immer  verpackt  in  ka l t es  Wasser  l egen)  
 

2 )  Gehobe l ten Parmesan  in Bun-großen Kre isen auf  dem Backblech  anr ichten und  be i  200 °C 
Umluf t  für  5  min  zu  Käse-Cross ies  backen.  Das  funkt ionie r t  auch sehr  gut  in  der  Mikrowel l e .  

 
3 )  Ret t ichsa la t  nach  per sönl i chen Be l i eben zubere i ten ,  10-15  Min.  z i ehen l assen .  
 

4 )  Geschnit tene  Pi lze  in  O l ivenö l  anbra ten ,  mit  Sa lz  & Pfe f f er  würzen,  in  res twarmen Ofen 
zurücks te l len .  

 
5 )  In  d i eses  Öl  Knoblauch  geben ,  dar in d ie  Innense i t en der  Buns  kurz  anrösten ;  danach Knoblauch 

ent f ernen.  
 

6 )  Im se lben Öl  d i e  Karpfen-Patt ie s  braten .  
 

7 )  Den Burger  zusammenbaste ln .  Unsere  Re ihenfo lge  von unten :  Bun -  Pre i se lbeeren  -  Pi lze  -  
Karpfenpat ty  -  Ret t i chsa la t  -  Parmesancross ie  -  Bun.  

 
Wir  wünschen v i e l  Spaß be im Kochen und Guten Appet i t !  
 
 
 Öffnungsze i t en  von Ende  

September  b is  Ende  Apr i l :  

F isch laden :  Fre i tag & 
Samstag ,  10  -  14  Uhr 

Fischerstüber l :  Fre i tag & 
Samstag ,  ab  17  Uhr 

Karpfenburger  

Wintergemüse 

Parmesan 

Fisch  für  K inder  
 

Karpfenburger Deluxe 


